‘T

(IpERITIVI * (IPERITIFS

Prosecco di Valdobbiadene 0,11 6,50 €
Aperol Spritz 0,15 | 7,50 €
Hugo 0,15 | 7,50 €
Campari Soda 0,21 5,90 €
Campari Orange 0,21 5,90 €
Martini Rosso [ Bianco / Dry 5 cl 5,50 €
Sherry Medium / Dry 5 cl 5,50 €

(ANTIPASTI * | ORSPEISEN

Antipasto Toscana

Vitello Tonnato

Carpaccio di Manzo

Caprese di Fior di Latte V

Caprese di Bufala V

Mozzarella di Bufala
con Crudo di Parma

Insalata Frutti di Mare

Vorspeisenvariation aus Fleisch-, Kase-,
Waurst- und gebratenen, sowie eingelegten
Gemiisespezialitaten 1 Person

2 Personen

Kalbfleisch diinn aufgeschnitten, mit einer
fein pirierten Thunfischcréme liberzogen
und kalt serviert

Hauchdinne rohe Rinderfiletscheiben mit

Champignons und Parmesankdse an einer
weichen Vinaigrette

Mozzarella mit reifen Tomaten und Basilikum-
blattchen

Biffelmozzarella mit reifen Tomaten und
Basilikumblattchen

Blffelmozzarella, Cherrytomaten und Parma-
schinken (Goldetikett)

Salat aus frischen Meeresfriichten

JIRUSCHETTE
Gerdstete Weillbrotscheiben mit frischen Tomaten
4 Stiick 6 Stiick 8 Stiick 10 Stiick
5,50 € 6,50 € 8,50 € 9,50 €

ZUPPE * GUPPEN

Vellutata di Pomodoro V

Fruchtige Tomatencrémesuppe
mit Sahne verfeinert

14,50 €
26,00 €

16,50 €

17,90 €

9,50 €

16,50 €

18,50 €

18,50 €

7,50 €



ASTA ¢ UDELGERICHTE
° N H

Linguine al Pesto \'s Flache Spaghetti mit hausgemachtem 17,50 €
Basilikum-Knoblauch-Pesto, Pinienkernen
und Parmesankase

Lasagne al Ragout dellaNonna  Teigschichtplatten mit herzhaftem 17,50 €
Fleischragout und Mozzarella Gberbacken

Cannelloni Aurora Cannelloni gefiillt mit feinem Gehackten, 17,50 €
Blffelmozzarella, Spinat und Ricotta,
mit Bechamelsauce im Ofen gebacken

Spaghetti Castelfranco Spaghetti mit frischen Champignons, 17,50 €
Zwiebeln, gekochtem Schinken, abgeldscht
mit Cognac, in einer cremigen Tomaten-Sahne-
Sauce

J®AsTA * NUDELGERICHTE FUR UNSERE °TEINSCHMECKER

Raviolone di Bufala Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Biffel- 19,90 €
alla Sienese mozzarella und Spinat in einer delikaten Sauce
aus Mascarpone, Steinpilzen und Nissen

Tagliolini dello Chef Hausgemachte feine Bandnudeln mit zarten 18,50 €
Filetspitzen und Rucola an einer wiirzigen
Kdsecréme-Sauce

Tagliolini Pasolini Hausgemachte feine Bandnudeln mit Filet- 19,50 €
Spitzen, frischen Champignons und Zwiebeln
in einer wirzigen Tomaten-Sahne-Sauce

Tagliolini Flambati Frische Bandnudeln flambiert, in cremiger 24,50 €
al Tartufo Parmesan-Kase-Sauce mit frischen Triiffeln
Tagliolini al Salmone Hausgemachte feine Bandnudeln mit frischem 19,50 €

Lachsfilet in einer Krauter-Sahne-Sauce mit
Zucchini und Cherrytomaten

Linguine Scampi Vino bianco e Flache Spaghetti mit Garnelen, Knoblauch, Chili 22,50 €
Pomodorini und Cherrytomaten, abgel6scht mit Weilwein

Linguine ai Frutti di Mare Flache Spaghetti mit Scampi und frischen 21,50 €
Meeresfriichten an einer leicht pikanten Sauce
mit frischem Knoblauch und Chili



DPuon apperrro! [PurER (GENUSS AUS DEM S)TEINOFEN.

Fiir den Teig unserer Pizzen verwenden wir statt des iblichen Weimehls eine
besonders bekémmliche und kaloriendrmere Mehlmischung,
bestehend aus 5 Komponenten wie z.B. Cerealien-, Mais- und Sojamehl.
Desweiteren benutzen wir Bio-Granulat-Hefe.

Aullerdem verarbeiten wir fiir den Belag ausschliefilich Zutaten aus Italien.

[®rzze ‘Rosske PIZZE]\J MIT ©[OMATEN

Regina Margherita \'s Tomaten, Biliffelmozzarella, Basilikum 14,50 €
Margherita \'s Tomaten, Mozzarella, Basilikum 9,50 €
Ortolana \ Tomaten, Mozzarella, Paprika, Zucchini, Artischocken, 15,50 €

Lauchzwiebeln, Cherrytomaten

Salamino Tomaten, Mozzarella, Salami 13,50 €
Funghi \' Tomaten, Mozzarella, frische Champignons 1400 €
Diavola Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami 15,00 €
Capricciosa Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Artischocken, 15,90 €

frische Champignons, Oliven

Hawaii Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken, Ananas 13,90 €
Campagnola Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Paprika, Gorgonzola 15,90 €
Giardino \' Tomaten, Mozzarella, Blattspinat, Gorgonzola 15,90 €
Nadine \' Tomaten, Mozzarella, Rucola, Cherrytomaten, Parmesankdse 16,50 €
Salotto Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesankdse 16,90 €
Pisa Tomaten, Mozzarella, Champignons, Rucola, Parmaschinken 16,90 €
Pizza Mista Tomaten, Mozzarella, Salami, gekochter Schinken, frische 15,90 €

Champignons, Peperoni

Tonno Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln 16,50 €
Scampi Tomaten, Mozzarella, Riesengarnelen, Knoblauch, Petersilie 19,50 €
Frutti di Mare Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Meeresfriichte, 18,50 €

Knoblauch, Petersilie

con Salmone Tomaten, Mozzarella, Lachsfilet, Porree, Lauchzwiebeln 16,90 €



[®zze Piancre ¢ [PizzeN opNE ©[OMATEN
Focaccia V. Fladenbrot mit Rosmarin, Oregano und Olivendl 6,50 €

Con Pesto e Zucchine \'s Mozzarella, griines Pesto, Zucchini, Pinienkerne 12,50 €

[®zze (°ALZONE * PIZZEN (PALZONE

Calzone Classico gefillt mit Tomaten, Mozzarella, gekochtem 15,90 €
Schinken, frischen Champignons und Salami

Calzone di Fuoco gefillt mit Tomaten, Mozzarella, scharfer Salami 15,90 €
und frischen Champignons

lg, [NsALATE ¢ SALATE

Unsere Salate servieren wir wahlweise mit
Joghurt-Dressing, Balsamico-Dressing oder Vinaigrette

Insalata Mista Gemischter Salat 8,50 €

Insalata Avocado e Mango \'s Gemischter Salat mit Rucola, Chicoree, 16,50 €
Avocado, Mango und Walnissen

Insalata Tonno Gemischter Salat mit Rucola, Chicoree, 14,50 €
Thunfischfilet und gekochtem Ei

Insalata Greca con Pecorino Gemischter Salat mit Rucola, Chicoree, 14,90 €
\'s Oliven und Schafskdse
Insalata con Pollo e Carciofi Gemischter Salat mit Rucola, Chicoree, 16,50 €

tranchierter Hilhnchenbrust, Cherrytomaten,
und Artischocken

Insalata Diavoletta Gemischter Salat mit Rucola, Chicoree, 16,50 €
Avocado und Mango, Parmaschinken
und Cherrytomaten

Insalata Fresca e Buona V’ Biiffelmozzarella-Mango-Salat auf Salat- 16,50 €
bouquet mit Cherrytomaten, gebratenen
Pinienkernen, Basilikum und Pesto



SPECIALITA DI CARNE * “[LEISCHGERICHTE

Unsere Fleischgerichte werden mit den dazu passenden Beilagen serviert

Bocconcini di Vitello Kalbsfiletgeschnetzeltes mit frischen 24,50 €
ai Funghi freschi Champignons, abgeldscht mit Weilwein,

in einer cremigen Sahnesauce, serviert auf

einem Bandnudelbett

Saltimbocca alla Romana Kalbsfiletmedaillons belegt mit Parmaschinken 26,50 €
in einer Butter-Salbei-WeilRwein-Sauce

Medaglioni di Vitello alla Pizzaiola Kalbsfiletmedaillons mit Tomaten, Kapern, 26,50 €
Knoblauch, Oregano und Oliven, serviert mit
Linguine (flache Spaghetti)

Medaglioni di Vitello con Rucola Kalbsfiletmedaillons mit zartschmelzender 26,50 €
Kasecreme-Sauce, belegt mit Rucola und
Parmesanspanen

Filetto di Vitello ai Funghi freschi Kalbsfilet mit frischen Champignons in einer 32,50 €

cremigen Sahne-Sauce

Filetto di Vitello Gorgonzola Kalbsfilet an einer fein wiirzigen 32,50 €
Gorgonzola-Créme-Sauce

Filetto di Vitello Madagascar Kalbsfilet mit leicht wiirziger Sahne-Sauceund 32,50 €
griinem Pfeffer

Medaglioni Schweineriickenmedaillons, wahlweise mit 19,50 €
- griinem Pfeffer in cremiger Sahnesauce
- frischen Champignons in cremiger Sahnesauce
- oder delikater Gorgonzolasauce

Petto di Pollo Hahnchenbrustfilet, wahlweise mit 19,50 €
- griinem Pfeffer in cremiger Sahnesauce
- frischen Champignons in cremiger Sahnesauce
- oder delikater Gorgonzolasauce

Cordon Bleu mit Kdse und Schinken geftilltes Schnitzel, 19,50 €
wahlweise mit
- griinem Pfeffer in cremiger Sahnesauce
- frischen Champignons in cremiger Sahnesauce
- oder delikater Gorgonzolasauce



JRACERIA * (JRILLSPEZIALITATEN

Unsere Fleischgerichte werden mit den dazu passenden Beilagen serviert
Filetto di Vitello alla Griglia Kalbsfilet vom Grill mit Krauterbutter 30,00 €

Tagliata di Manzo Tranchiertes argentinisches Entrecote 33,50 €
(Black Angus, ca. 250g) vom Grill, auf einem
Rucola-Cherrytomatenbett belegt mit
Parmesanspanen

Entrecéte alla Griglia Argentinisches Entrecote (Black Angus, 32,00 €
ca. 250g) vom Grill mit Krduterbutter

Petto di Pollo alla Griglia Hldhnchenbrustfilet vom Grill mit Krauterbutter 19,50 €

SPECIALITA DI [®ESCE * “[ISCHGERICHTE

Unsere Fischgerichte werden mit den dazu passenden Beilagen serviert

Salmone alla griglia Lachsfilet vom Grill serviert mit frischem 26,50 €
Gartenkrauter-Dip

Scampi alla Livornese GroRgarnelen (6/8er, Salzwasser) mit 32,50 €
Knoblauch, Olivendl, wiirziger Tomaten-
Sauce und Basilikum

Scampi al forno GroRgarnelen (6/8, Salzwasser) abgeldscht mit 32,50 €
WeilRwein, mit Knoblauch, Petersilie und
Krauterbutter, im Ofen gebacken

@I\JTOR]\JI . ;BEILAGEI\I

Rosmarinkartoffeln 4,00 €
Pommes frites 3,00 €
Kroketten 3,50 €
Gemischter Salat (Beilagensalat) 5,00 €
Griiner Salat 4,00 €
Blattspinat 4,50 €
Brokkoli 4,00 €
Oliven 5,00 €

Die Kennzeichnung der allergenen Zutaten und deklarationspflichtigen Zusatzstoffe
ist in einer gesonderten Karte einzusehen. Sprechen Sie dazu gern unser Servicepersonal an.

V ohne Fleisch vegan @ Glutenfrei



(ILxopoLFREE (JETRANKE

Apfelsaft
Apfelschorle
Kirschnektar
Bananennektar
Orangennektar
Tomatensaft

Vio Schorle Johnnisbeere

Vio Schorle Rhabarber

Ice Tea Elephant Bay ‘Lemon Taste’
Ice Tea Elephant Bay ‘Peach Taste’

Pepsi-Cola
Cola Light
Coca Cola Zero
Mirinda

7up
Fassbrause
Tafelwasser

Malztrunk
Ginger Ale
Tonic Water
Bitter Lemon

San Pellegrino

Aqua Panna

Original Selters Classic
Original Selters Naturell

Kaffee

Espresso

Espresso (koffeinfrei)
Espresso doppio
Cappuccino

Latte Macchiato im Glas
Milchkaffee

HeiRe Schokolade

0,33l
0,20l
0,20l
0,20l

TTJINERALWASSER “TLASCHEN

h{KRME @gETRA]\mE

0,2l

2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
3,00 €

0,3l
3,80 €
3,80 €

0,33
3,80 €
3,80 €

0,2l

2,80 €
2,80 €
3,00 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €

3,50 €
3,00 €

3,00 €
3,00 €

0,25l
2,80 €
2,80 €

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Glas

Tasse
Tasse

2,80 €
2,50 €
3,00 €
3,50 €
3,00 €
4,00 €
3,80 €
4,00 €

0,41

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

0,41
4,50 €
4,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

0,75

6,50 €
6,50 €
6,00 €
6,00 €



(ZJI\JSERE | EES]’EZIALITATEI\J

T@FEFFERMI]\JZE

Erlesene Minze aus sorgfaltig ausgewahlten
Krautergarten besticht durch ihre besondere Frische

K,:\MILLE

Hochwertige sonnenverwdhnte Kamillenbliten
zaubern einen zart duftenden, wohltuenden Kamillentee

(GrRUNER °[EE MIT lEMONMYRTE
Ein wohltuender Griintee mit einer leichten Lemonnote und
frischem Aroma

(ApFEL- DiRNE

Erfrischender Friichtetee mit Apfel-Birnen-Aroma

FarL Grey

Schwarzer Tee, aromatisiert mit Bergamotte, Orangenschalen und
Kornblumenbliiten

FeNner  ]araEELING

Eine charaktervolle Sommerpfliickung mit einer herb-nussigen
Note aus den hoch gelegenen Siidhangen des Himalaya

—P\o_g)IBos ORAI\IGE & Kﬁ\RAMELL

Aromatischer Rooibos-Tee mit cremig-sahnigem Karamellaroma
abgerundet durch fruchtige Orangennote.

“TELoxrAuTER MIT TENcrEL & ANis

Eine Mischung erlesener Krduter fiir ein besonders kostliches,
mild-harmonisches Geschmackserlebnis.

“FRucpTETEE [HiBIskus & JiMBEERE

Harmonische Friichteteemischung mit betonter Hibiskus- und
Himbeernote fiir ein unvergleichlich fruchtig-frisches Geschmacks-
erlebnis

Glas

Glas

Glas

Glas

Glas

Glas

Glas

Glas

Glas

3,40 €

3,40 €

3,40 €

3,40 €

3,40 €

3,40 €

3,40 €

3,40 €

3,40 €



(ALropoLiscHe (JETRANKE

BIER VOM GF/:‘:SS

0,3l 0,5l
Radeberger Pilsner 3,40 € 5,20 €
Markischer Landmann 3,40 € 5,20 €
l LASC]-iEI\JBIER
0,3l 0,5l
Clausthaler alkoholfrei 3,90 €
Schoéfferhofer Hefeweizen alkoholfrei 4,90 €
Schofferhofer (Dunkel [ Kristall ) 4,90 €
Schofferhofer Weizen 4,90 €
Berliner Weisse (Himbeere [ Waldmeister ) 3,80 €
0,33l
Nastro Azzurro (italienisches Bier) 3,90 €
OFFeNe h{E’IPWEINE
0,2l 0,25l 0,51  Flasche 0,75 |
Bianco di Toscana IGT (Renzo Masi — UNSER HAUSWEIN) 6,50 € 22,00 €
0,2l 0,25 0,51  Flasche 1,0l
Riesling (Gebr. Ludwig /Mosel) 6,90 € 28,00 €
Karaffe 1,0l
Trebbiano (Levorato / Veneto) 550€ 6,50€ 12,00€ 22,00¢€
Frizzantino (Riunite / Reggio Emilia) 4,50€ 5,50€ 11,00€ 19,50 €
Pinot Grigio (Cornaro / Veneto) 550€ 6,50€ 12,00€ 22,00¢€
Chardonnay (Messana [ Veneto) 550€ 6,50€ 12,00€ 22,00¢€
Grillo (Cantine Paolini/ Terre Siciliane) 5,50€ 6,50€ 12,00€ 22,00¢€
COFFeNER  R\osEWEIN
0,2 0,251 0,51  Karaffe 1,0l
Cerasuolo (Messana / Siciliane) 5,50€ 6,50€ 12,00 € 22,00¢€
COFFeNe  RorweNe
0,2l 0,25 0,51  Flasche 0,751
Rosso di Toscana IGT (Renzo Masi — UNSER HAUSWEIN) 6,50 € 22,00 €
0,2l 0,25l 0,51  Karaffe 1,0l
Primitivo (Levorato / Puglia) 5,50€ 6,50€ 12,00€ 22,00¢€
Nero d'Avola (Levorato / Terre Siciliane) 5,50€ 6,50 € 12,00€ 22,00€
Montepulciano (Cornaro / Abruzzo) 550€ 6,50 € 12,00 € 22,00 €
Lambrusco (lieblich) (Riunite / Reggio Emilia) 4,50€ 5,50€ 11,00€ 19,50 €
Chianti Borghi (Confalone / Firenze) 5,50 € 6,50€ 12,00 € 22,00¢€

Weinschorle Weil3, Rot oder Rosé 5,00 €



SEKT UND (PHAMPAGNER 0,756 LITER

Moét & Chandon Rosé 78,00 €
Moét & Chandon 68,00 €
Dom Perignon 190,00 €
Lantieri Franciacorta Rosé 36,00 €
Lantieri Franciacorta Satén 32,00 €
Mionetto Prosecco 24,50 €
Valdo Prosecco 26,50 €

(PoeNAc uND |jfBINBRAND 2CL / ) ffiisky *cL

Vecchia Romagna 3,90 €
Johnnie Walker 7,80 €
Ballentines 5,90 €
Chivas Regal 7,50 €
Jim Beam 5,80 €
Jack Daniels 7,00 €

JIGESTIFs unp LIK6RE 2cL

Amaro Averna 3,50 €
Ramazzotti 3,50 €
Jagermeister 3,00 €
Amaretto 3,50 €
Sambuca 3,50 €
Limoncello 3,00 €
Baileys 3,50 €

Alle Preise inkl. MwSt. und Service

Die Kennzeichnung der allergenen Zutaten und deklarationspflichtigen Zusatzstoffe
ist in einer gesonderten Karte einzusehen. Sprechen Sie dazu gern unser Servicepersonal an.



